
①ご開業の
考察

ご開業までの、一般的な流れ

緑色の部分は吉岡屋がフォローいたします！ 水色の部分はヨックシステムがフォローいたします！

②売上・資金
計画や

銀行口座開設

③物件探し 店舗考察
⑦手続き
許可申請

⑥店舗設計
工事

完成検査
引渡し

⑤業者や
商品考察

メニュー考察

スタッフ様の
計画

メニュー作成
食品食材選定

スタッフ様確定
制服準備等

広告・販促物
作成など

マニュアル
名刺など
作成

広告・販促物
配布など

スタッフ様トレーニング

⑧レセプション
商品搬入

プロモーション
考察

バックヤード
考察

⑩ご開店

開店の数ヶ月ほど前 開店の数週間ほど前

※計画と家賃などのすり合せのため

④未経験の方は、同時に行って頂くケースが多いです。

⑪ご開店後

※店舗様の紹介、新商品のご案内、イベントなどの
 各種フォローをさせて頂きます

※当社でご用意できないサービスにつきましては、他専門業者様を紹介させて頂きますので、お気軽にお問い合わせ下さい

☆業者様紹介のメリット：限りのある資金、お時間の中でご開店、長い運営を行っていくには、短い期間で無駄のない業者選びはとても重要になります。
当社では、実績を積み重ねた信頼の出来る業者様を紹介させて頂き、お客様と共に発展していくことが一番であると考えます。

什器・備品など
調達

⑨

①
②
③
④
⑤
⑥
⑦
⑧
⑨
⑩
⑪

業種業態、コンセプトの仮決定
営業地域、総予算、開店希望日などの仮決定
全ての事項を、参考事例をもとにより具体化して検討、物件探しスタート
対象物件にて総予算、業種業態、コンセプト、客単価、経営分岐点など実数にて再検討
詳細確認の上、内装、什器備品関係など、開店準備予算としての見積もり依頼
開店までの工事日程最終確認、開店準備作業の日程表作成確認、全ての詳細、予算の再検討の上、物件契約、工事着工
開店準備作業開始、人員募集、業者選定、宣伝広告、諸手続き許認可申請終了など
開店レセプション、開店セール等の企画決定をして、案内状、チラシ、広告をはじめ印刷物の発注
開店トレーニング、最終チェックの上、開店を迎える
顧客管理の徹底、再来店導入行動（来店御礼、再来店サービス企画などのＤＭ等）
売上、経費状況を随時把握して、経営堅守に努める

下記番号は、上記の同番号に対する説明になります

赤色の部分は吉岡屋とリカネストがダブルフォローいたします！


